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Upplev årets smak!
Läs mer »


















Blossa 04 Vinteräpple jubileumsutgåva
I samband med Blossa årgångsglöggs jubileum så återlanserar vi för första gången någonsin en tidigare smak; Blossa Vinteräpple från 2004, som dessutom är Chief Blender, Åsa Orsvärns, personliga favorit.
Blossa 04 Vinteräpple jubileumsutgåva är gjord på vit starkvinsglögg och erbjuder en perfekt balans mellan friska äpplen, den distinkta karaktären från fransk calvados och Blossas lagrade glöggkryddor. Denna kombination skapar en sofistikerad och fruktig glögg, perfekt för att antingen värma upp eller njuta av kall under krispiga vinterkvällar.
Läs mer om Blossa 04 Vinteräpple »





Blossa förlänger glöggsäsongen med Blossa Rosé - gjord på friskt rosévin
Nu lanseras Blossa Rosé, ett torrare och fruktigare alternativ till klassisk glögg. Nyheten är baserad på uppfriskande rosévin och serveras med fördel krispigt kallt - på glöggminglet eller i vintersolen. I smak och doft återfinns Blossas karaktäristiska glöggkryddor kryddnejlika, kardemumma och ingefära, som i Blossa Rosé sammanförs med toner av jordgubbe och tranbär. 
Läs mer om Blossa Rosé »











Blossa Trestjärnig
Blossa Trestjärnig är vårt finaste sortiment med drycker spetsade med cognac, rom och whiskey.  
Redan 1997 lanserades Blossa Trestjärnig Guld – en vinterdryck spetsad med cognac. 2002 kom uppföljaren Blossa Trestjärnig Silver spetsad med vit rom och nu kommer ett efterlängtat tillskott till den trestjärniga familjen – Blossa Trestjärnig Brons. Likt sina två föregångare är också detta en vinterdryck men nu spetsad med irländsk whiskey. 
Läs mer om Blossa Trestjärnig »





Om Blossa
Blossa - en älskad jultradition. Med känsla för kvalitet och råvaror, kärlek till hantverket och ett recept som i närmare 150 år varit en välbevarad hemlighet.





Med känsla för glögg »






150 års historia »
























Blossa 23

I år firar Blossas årgångsglögg 20 år genom att resa hem och inspireras av Gamla Stans livliga torg, bryggerier och trånga gränder. Blossa 23 är en vit starkvinsglögg med smak av friska hallon och blommig humle och en hyllning till Blossas rika hantverkshistoria.

Läs mer »
Blossa 23 Alkoholfri

I år kommer Blossas årgångsglögg för första gången, utöver den traditionella starkvinsglöggen, också i en alkoholfri tappning. Årgångsglöggen blir därmed tillgänglig för fler, och alternativen till glöggbordet ännu större.

Läs mer »
 Blossa 04 Vinteräpple jubileumsutgåva

I samband med Blossa årgångsglöggs jubileum så återlanserar vi för första gången någonsin en tidigare smak; Blossa Vinteräpple från 2004.


Läs mer »
Rum 24

Juletiden är den bästa tiden på året. Det är synd att den bara infaller just en månad varje år. De flesta av oss hinner inte riktigt stanna upp, se sig omkring, sätta sig i en skön fåtölj, känna dofterna och bara njuta.

Läs mer »
Blossa-jingeln tolkad av Sarah Dawn Finer

Den klassiska Blossa-jingeln får nytt liv med Sarah Dawn Finer. Lyssna på tolkningen och se henne komma i stämning inför sitt uppträdande.

Läs mer »
Vintermusik

Vi på Blossa älskar vintern. Men vi vet att den också kan vara lite kämpig. Därför vill vi inspirera till varma stunder att hämta energi från - hela vintern.

Läs mer »












Blossas produkter
I Blossa-familjen finns en variant för alla smaker. Samtliga tillverkas uteslutande av naturliga ingredienser och produceras på ett hantverksmässigt sätt för högsta kvalitet. Blossas breda sortiment innehåller allt ifrån den klassiska röda vinglöggen till den innovativa och överraskande årgångsglöggen med ny smak och design varje år sen 2003.
Blossa 23 - Gamla Stan

I år firar Blossas årgångsglögg 20 år genom att resa hem och inspireras av Gamla Stans livliga torg, bryggerier och trånga gränder. Blossa 23 är en vit starkvinsglögg med smak av friska hallon och blommig humle och en hyllning till Blossas rika hantverkshistoria.

Läs mer »
Blossa 23 Alkoholfri - Gamla Stan

I år kommer Blossas årgångsglögg för första gången, utöver den traditionella starkvinsglöggen, också i en alkoholfri tappning. Årgångsglöggen blir därmed tillgänglig för fler, och alternativen till glöggbordet ännu större.

Läs mer »
 Blossa 04 Vinteräpple jubileumsutgåva

I samband med Blossa årgångsglöggs jubileum så återlanserar vi för första gången någonsin en tidigare smak; Blossa Vinteräpple från 2004.

Läs mer »
Glögg Sour

För den som törstar efter nya och oväntade smakäventyr i jul presenterar vi, tillsammans med PangPang nyheten Glögg Sour – en suröl med smak av friska hallon och en hint av Blossas traditionella glöggkryddor.

Läs mer »
Blossa Citron Hallon Alkoholfri 0,5%

Blossa Citron Hallon är en vit alkoholfri glögg med tydlig smak av Blossas lagrade kryddor och zestig citron. I bakgrunden hittar vi även en rund bärighet från hallon.
Läs mer på folk o folk »


 Blossa Vinglögg

Blossa Vinglögg har en stor, generös och kryddig doft med inslag av kardemumma och kryddnejlika. Fyllig smak av julkryddor och russin med lång eftersmak. Ton av kardemumma och kryddnejlika.
Läs mer på folk o folk »



Blossa Glögg Saffran

Blossa Glögg Saffran har en rik smak med balanserad sötma. Fin friskhet med toner av kryddnejlika, kardemumma och med en tydlig eftersmak av saffran.
Läs mer på folk o folk »



Blossa Starkvinsglögg Röd

Blossa Starkvinsglögg Röd har en stor och generös doft av klassisk kryddning med inslag av pepparkaka och russin. Fyllig och kryddig smak med tydliga toner av russin, kardemumma och torkad frukt.
Läs mer på folk o folk »



Blossa Starkvinsglögg Vit

Doften i Blossa Starkvinsglögg Vit är stor, frisk med en balanserad kryddighet, citrustoner och inslag av pomerans och kryddnejlika. Smaken är fyllig med frisk citruston, inslag av kardemumma och kryddnejlikor. Lång och kryddig eftersmak.
Läs mer på folk o folk »



Blossa Lätt Vinglögg

Blossa Lätt Vinglögg har en kryddig doft med inslag av kardemumma, nejlika och pepparkaka. Söt, fyllig och kryddrik smak med rödvinskaraktär samt inslag av kardemumma och nejlika.
Läs mer på folk o folk »



Blossa Ekologisk Vinglögg 750ml

Blossa Ekologisk Vinglögg har en rik, fyllig och kryddig doft med inslag av torkad frukt, pepparkaka och tydlig ton av kryddnejlika. Smaken är rik och balanserad med låg sötma. Kryddighet med kryddnejlika och kardemumma som framträdande smaker.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Ekologisk Vinglögg 375ml

Blossa Ekologisk Vinglögg har en rik, fyllig och kryddig doft med inslag av torkad frukt, pepparkaka och tydlig ton av kryddnejlika.  Smaken är rik och balanserad med låg sötma. Kryddighet med kryddnejlika och kardemumma som framträdande smaker.
Läs mer på Folk o folk »


Blossa Vit Vinglögg Ekologisk 1L Tetra

Blossa vit vinglögg är gjort på ett ekologiskt vitt vin och Blossas lagrade glöggkryddor. Den har en varm julig doft med toner av pepparkaka och kryddnejlika. Den upplevs något lättare i smaken än våra traditionella glögg och har citrustoner från pomerans och citron.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Vinglögg BiB

Blossa Vinglögg är fyllig av julkryddor och russin med lång eftersmak. Ton av kardemumma och kryddnejlika. Stor, generös, kryddig med inslag av kardemumma och kryddnejlika.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Trestjärnig Guld

Blossa Trestjärnig Guld har en stor och eldig doft med inslag av russin och kryddnejlika. Smaken är fyllig, söt, eldig och kryddig med markerad cognacskaraktär och inslag av nötter och kryddnejlika.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Trestjärnig Silver

Blossa Trestjärnig Silver har en stor och eldig doft med tydliga inslag av russin, kardemumma, torkade fikon och dadlar samt arrak. Fyllig smak med balanserad sötma och tydliga toner av russin, kardemumma, torkade fikon och dadlar samt inslag av arrak.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Trestjärnig Brons

Blossa Trestjärnig Brons spetsas med whiskey vilket ger den en kryddig doft och en rund, mild rökighet i eftersmaken.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Rosé

Blossa Rosé är gjord på rosévin. Den är något torrare i smaken än vanliga Blossa och fruktigare då vi adderat jordgubb och tranbär. I doft och smak finner du våra karaktäristiska lagrade glögg kryddor kryddnejlika, kardemumma och ingefära. Den går lika bra att servera väl kyld i ett vinglas med is, som varm på klassiskt glöggvis.
Läs mer på folk o folk »



Blossa Rosé Alkoholfri

Blossa Rosé är gjord på ett rosévin som av alkoholiserats. Den är något torrare i smaken än vanliga. Blossa och fruktigare då vi adderat jordgubb och tranbär. I doft och smak finner du våra karaktäristiska lagrade glögg kryddor kryddnejlika, kardemumma och ingefära. Den går lika bra att servera väl kyld i ett vinglas med is, som varm på klassiskt glögg vis.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Alkoholfri

Blossa Alkoholfri Glögg görs av ett avalkoholiserat fylligt, rött vin som blandas med druvmust. Fruktig doft och söt smak med inslag av kryddnejlika och kardemumma.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Glögg Alkoholfri Ekologisk

Blossa Glögg Alkoholfri Ekologisk glögg göra av ett avalkoholiserat ekologiskt fylligt, rött vin som blandas med ekologisk druvmust. Fruktig doft och söt smak med inslag av kryddnejlika och kardemumma.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Röd Alkoholfri utan tillsatt socker

Blossa's Röda Alkoholfria glögg utan tillsatt socker görs på ett avalkoholiserat fylligt rött vin som blandats med druvmust och Blossas klasssiska glöggkryddor. Glöggen är sötad med stevia, vilket ger en lite torrare upplevelse. Den har en julig doft och en rik smak av kryddnejlika, kardemumma och ingefära. Innehåller 50g socker/liter vilket är mindre än 1/3 av vad en klassisk Blossa alkoholfri glögg innehåller.
Läs mer på folk o folk »



Blossa Vit Alkoholfri utan tillsatt socker

Blossas vita alkoholfria glögg utan tillsatt socker görs på en blandning av två vita viner varav det ena är ett sött vin. Vinblandningen avalkoholiseras därefter och blandas med Blossas lagrade kryddor. Glöggen är sötad med stevia, vilket ger en lite torrare upplevelse. Den har en julig doft och en frisk smak av pomerans och julkryddor. Innehåller 41g socker/liter vilket är mindre än 1/4 av vad en klassisk Blossa alkoholfri glögg innehåller.
Läs mer på folk o folk »



Blossa Vinteräpple Alkoholfri

Blossa Vinteräpple har en fruktig, kryddig smak med inslag av röda äpplen, ingefära, citrus och kanel. Vi blandar utsökt kryddat (Ceylonkanel, ingefära, kryddnejlika, kardemumma) avalkoholiserat vitt vin med den finaste äppelmusten från Kivik.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Sparkling & Spices Citrus

Blossa Sparkling & Spices har en fräsch och fruktig med smak av kanel, kardemumma och kryddnejlika som toppas med en hint av citrus.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Sparkling & Spices Classic Red

Blossa Sparkling & Spices Classic Red har en trevlig doft av glöggkryddor och citrustoner. Smaken har en balanserad sötma och en trevlig kryddighet.
Läs mer på folk o folk »


Blossa Sparkling & Spices Classic Red Alkoholfri

Blossa Sparkling & Spices Classic Red Alkoholfri har en trevlig doft av glöggkryddor och citrustoner. Smaken har en balanserad sötma och en trevlig kryddighet.
Läs mer på folk o folk »














Recept






The Irish.

Recept

En julig variant på Irish Coffe som blandas på Blossa Trestjärning Brons, en glögg som spetsas med whiskey. Ett trevligt alternativ till glöggminglet.
Läs mer »
Blossa 23 Spritz

Recept

Kanske den mest perfekta “mellan årstider”-drinken?
Läs mer »
Blossa 23 x Radler

Recept

Vågar du prova en annorlunda juldrink? Blossa 23 innehåller bland annat humle och därför är tanken på öl inte långt bort.
Läs mer »
Blossa 23 Gin & Tonic

Recept

En krispigt kall gin & tonic tröttnar man sällan på oavsett årstid.
Läs mer »
Rökigt glöggtilltugg med skogens smaker.

Recept

Lagom till första advent så har Blossa tagit fram glöggtilltugg med smaker av skogen. Här får du recept på en rökig macka med syrad rödlök och majonäs.
Läs mer »
Klappgröt med söta tillbehör.

Recept

Lagom till första advent så har Blossa tagit fram glöggtilltugg med smaker av skogen. Här kommer ett recept på Klappgröt med nötbräcke och bärchips!
Läs mer »
Blossasnapsen.

Recept

Kall och regnig midsommar? Ingen fara! Värm dig och dina gäster med Blossas svar på snaps.
Läs mer »
Glödkaka med enbär och svamp.

Recept

Lagom till första advent så har Blossa tagit fram glöggtilltugg med smaker av skogen. Här får recept på en traditionell samisk glödkaka med enbärssmör och svamp!
Läs mer »
Fylliga färsknyten och marinerade edamamebönor till vinterns picknick.

Recept

Linnéas recept på färsknyten med marinerade edamemebönor! Fyll termosen med Blossa Vinteräpple och servera därtill.
Läs mer »
Winter Tonic.

Recept

En kryddig och vintrig drink som blandas med Koskenkorva Ginger och Blossas klassiska vinglögg. 
Läs mer »
Varm Blossa saffransglögg med apelsingrädde.

Recept

Årets kanske mest tacksamma julcocktail? Vi tipsar om en glöggdrink med Blossa saffran som toppas med lättvispad apelsingrädde. Blossa saffran kan drickas både varm och kall, men i den här drinken är den varm.
Läs mer »
Glöggtryfflar med Blossa glögg.

Recept

Chokladexperten Ulrica har tagit fram fyra julinspirerade chokladtryfflar. Testa gärna dessa underbara glöggtryfflar gjorda med Blossa glögg.!
Läs mer »
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